
sushi 

ho vang sushi sets 

ho vang specials


nigiri 
(1 stück / 1 piece) 

sushi set a für / for 2 pers. sake maki (6 st.), avocado maki (6 st.), 

crispy salmon tempura roll (8 st.), sake inside out (8 st.), 

sake nigiri (2 st.), ebi nigiri (2 st.)    a, d, l

42 €

sushi set 1 Ⓥ crispy avocado maki (6 st.),  maki (6st.), avocado nigiri (1 st.), 

tofu nigiri (1 st.), tofu inside out (4 st.)    a, c, f, g,  l

16 €

sushi set 2 3x maki-rollen nach wahl (z.b 2x sake maki, 1x avocado maki)

choose 3 maki rolls by yourself

15 €

sushi set 3 sake maki (6 st.), sake nigiri (2 st.), sake inside out (4 st.), 

crispy sake maki (6 st.)     d

23 €

sushi set 4 sake inside out (4 st.), ebi inside out (4 st.), unagi inside out (4 st.), 
california inside out (4 st. )    a, b, d

20 €

sake don reisschale mit sushireis, frischem lachs sashimi, salat, avocado 
& edamamebohnen, verfeinert mit einer hausgemachten 
unagisoße, chilimayo & sesam 

sushi rice bowl with fresh salmon, salad, avocado & edamame 
beans refined with homemade unagi sauce, chili mayonnaise & 
sesame   a, d, c, l

17 €

sushi burger burger buns geformt aus sushireis, dazu avocado, salat 
hausgemachte soßen & sesam wahweise mit:

a - frischem lachs

b - knuspriges hühnchenfilet 

c - tempura tofu Ⓥ

sushi rice burger with avocado, salad, sesame & homemade 
sauce optional with:

a - fresh salmon

b - crispy chicken

c - crispy tofu Ⓥ   a, d, c, f, l

17 €

S1 Ⓥ

S2 Ⓥ

S3

S4

S5

S6

avocado  l 

tofu  f

sake (lachs / salmon)   d

aburi sake (falmbierter lachs / flambéed salmon)   d


unagi (gegrillter süßwasseraal / grilled eel)    d

ebi (großgarnele / prawns)    b

2 €

2 €


2.5 €

3 €

3 €

3 €

Ⓥ = vegetarisch / vegetarian



maki 
(6 stück / 6 pieces) 

crispy maki: alle maki’s können für 2€ aufpreis im tempuramantel frittiert werden  
(verfeinert mit hausgemachten soßen) 

all maki‘s can be tempura fried for 2€ on top (refined with homemade sauces)  a, b 

S7 Ⓥ kappa  l 4 €

gurke sesam / cucumber, sesame

S8 Ⓥ avocado  l 4 €

avocado, sesam / avocado, sesame

S9 Ⓥ rucola  g, l 4 €

rucola, gurke, frischkäse, sesam

arugula, cucumber, cream cheese, sesame

S10 Ⓥ oshinko  l 4 €

 eingelegter rettich, sesam

pickled radish, sesame

S11 Ⓥ tofu  l 4 €

tofu, sesam / tofu, sesame

S12 sake  d 6 €

lachs / salmon

S13 lachs & avocado     d 6 €

salmon & avocado

S14 ebi      b 6 €

großgarnele / prawns

S15 california  a, l 6 €

surimi, avocado, sesam

S16 unagi a, l 6.5 €

süßwasser aal / eel 

Ⓥ = vegetarisch / vegetarian



inside out 
(8 stück / 8 pieces) 

S17 Ⓥ veggie inside out   g, l 10 €

gefüllt mit avocado & frischkäse, umhüllt mit hauchdünner gurke & 
sesam

filled with avocado & cream cheese, wrapped with thin sliced 
cucumber & sesame

S18 Ⓥ tofu inside out   g, l 10 €

gefüllt mit gurke, avocado, tofu & frischkäse, umhüllt mit sesam

filled with cucumber, avocado, tofu & cream cheese wrapped with 
sesame

S19 ebi inside out    b 11 €

gefüllt mit großgarnelen & avocado, umhüllt mit fischrogen

filled with prawns & avocado wrapped with fish roe

S20 ebi tempura inside out   a, b, g, l 12 €

gefüllt mit frittierten tempura-garnelen, avocado, gurke & frischkäse, 
umhüllt mit fischrogen & sesam

filled with fried tempura-prawns, avocado, cucumber & cream cheese, 
wrapped with fish roe & sesame

S21 salmon inside out   d 11 €

gefüllt mit lachs & avocado, umhüllt mit fischrogen

filled with salmon & avocado, wrapped with fish roe

S22 salmon tempura inside out  a, d, g, l 12 €

gefüllt mit frittiertem lachs im tempuramantel, avocado, gurke & 
frischkäse, umhüllt mit fischrogen & sesam

filled with fried salmon in tempura crust, avocado, cucumber & cream 
cheese, wrapped with fish roe & sesame

S23 california inside out   a, b 11 €

gefüllt mit surimi & avocado, umhüllt mit fischrogen

filled with surimi & avocado, wrapped with fish roe

S24 philadelphia inside out   d, g, l 12 €

gefüllt mit lachs, avocado & frischkäse, umhüllt mit hauchdünner gurke 
& sesam

filled with salmon, avocado & cream cheese, wrapped with cucumber 
& sesame

S25 yakitori inside out   a, g, l 12 €

gefüllt mit yakitori hühnchen, avocado, gurke & frischkäse, umhüllt mit 
sesam

filled with yakitori-chicken, avocado, cucumber & cream cheese, 
wrapped with sesame

Ⓥ = vegetarisch / vegetarian



special rolls 

S26 Ⓥ crispy veggie tempura roll    a, c, g, l 12 €

gefüllt mit avocado, gurke, rettich & frischkäse im knusprigen 
tempuramantel, dazu soßen & sesam

filled with avocado, cucumber, radish & cream cheese in tempura crust, 
served with sauces & sesame

S27 crispy salmon tempura roll   a, c, d, g, l 14 €

gefüllt mit lachs, avocado, gurke & frischkäse im knusprigen 
tempuramantel, dazu soßen & sesam

filled with salmon, avocado, cucumber & cream cheese in tempura 
crust, served with sauces & sesame

S28 crispy cooked salmon  a, c, d, g,  l 14 €

gefüllt mit gekochtem & mariniertem lachs, gurke & frischkäse im 
knusprigen tempuramantel, dazu soßen & sesam

filled with cooked & marinated salmon, cucumber & cream cheese in 
tempura crust, served with sauces & sesame

S29 crispy ebi tempura roll  a, c, d, g,  l 14 €

gefüllt mit garnele, frischkäse, gurke & avocado, im knusprigen 
tempuramantel

filled with prawns, cream cheese, cucumber & avocado in tempura 
crust

S30 tiger roll   d, g, l 14 €

gefüllt mit lachs, avocado, frischkäse & gurke, umhüllt mit 
hauchdünnem lachs

filled with salmon, avocado, cream cheese & cucumber, wrapped with 
salmon

S31 dragon roll   a, c, d, g, l 14 €

gefüllt mit tempura-garnele, frischkäse & avocado, umhüllt mit 
hauchdünnem unagi

filled with tempura prawns, cream cheese & avocado wrapped with fine 
sliced unagi

S32 tempura avocado roll   a, c, d, g,  l 15 €

gefüllt mit avocado im tempuramantel & frischkäse, umhüllt mit 
flambiertem lachs

filled with tempura avocado & cream cheese, wrapped with flambéed 
salmon

S33 flambéed salmon    a, c, d, g,  l 15 €

gefüllt mit süßwasseraal, avocado, gurke & frischkäse, umhüllt mit 
flambiertem lachs

filled with eel, avocado, cucumber & cream cheese, wrapped with 
flambéed salmon

Ⓥ = vegetarisch / vegetarian


